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ANTIPASTI




TAPAS STYLE n*1
Prosciutto di Venticano
Insalatina di Campo e Uva
Focaccia calda al Rosmaring
Baccala Fritto“Sale e pepe”
Polenta Croccante, Fonduta di Pasta, Mozzarellina in Carrozza
Pancetta, Lardo e Salsiccia di Maiale Nero
£ 15,00

TAPAS STYLE n°2

Prosciutto di Venticano

Insalatina di Campo e Uva

Focaccia calda al Rosmarino

Baccala Fritto“Sale e pepe”

Polenta Croccante, Fonduta di Pasta, Mozzarellina in Carrozza
Pancetta, Lardo e Salsiccia di Maiale Mero

"Cicchetti” di Pasta

€ 18,00




Mozzarelline in Carrozza e salsa di piennoli

Arancini di Ricotta, Carciofi e Stringata

Polenta Croccante con ragi di Totanetti

Carpaccio di ricciola con insalatina di finocchi ed arance

Maozzarella di Bufala con Pomodaori, Basilico Fresco, Olio di Oliva e Pepe nero
Biscotti di Pane con insalatina di Ciliegini, Basilico e Scaglie di Caciocavallo
Saltato di frutti di mare al peperoncino e crostini dorati all’aglio

Baccala Fritto "Sale e pepe”

Millefoglie di pesce in emulsione d'olio e di aceto di taurasi

Pancetta, Lardo e Salsiccia di Maiale nero Casertano

Salvia Fritta e Verdure in pastella

Focaccia calda al Rosmarino Prosciutto di Venticano

Friarielli al peperoncino e scamorza

Pomodori secchi & lasagnette di zucca

€ 7.00
€ 10,00
€12,00
€ 12,00
€ 9,00
€ 8,00
€ 8,00
€ 9,00
€ 9,00
€ 9,00
€ 7,00
€ 8,00
€ 800

€ 6,00




LE PASTE




| PRIMI

Schiaffoni Napoletani con crema di Patate, Totani e Timo
Tagliatelle fatte in Casa con Pomodori del *Piennolo”e Basilico
Minestra di Pasta Mista con Fagioli cannellini e Frutti di Mare

Lagane con Ceci e Vongole veraci

| SECONDI
bianco di Pesce in Padella con Cipolline e Patate

Filetto di Vitellone Bianco IGP con Patate Fondenti e Broccoli Saltati

€ 12,00

€ 10,00

€ 11,00

€ 12,00

€ 16,00

€ 16,00




DESSERT




| DESSERT

Ricotta e Pere, ... e Cioccolato. ..

Blu di Bufala con Miele di Castagno e Marroni di Montella
Aglianico: Gelato all'Aglianico del Taburno e Mosto Cotto

Torting caldo al Cioccolato con Gelato Menta e Cioccolato

DISTILLATI & CIOCCOLATO
due distillati dalla ns carta e il tortino al cioccolato

un distillato dalla ns carta e il tortino al cioccolato

€ 6,00

£ 7,00

€ 6,50

€ 5,00

= 11,04

£ 7,00




DISTILLATI




Grappa Falanghina, Cantina del Tab.
Grappa Riserva “Delis”, Cantina del Tab.
Grappa di Aglianico “Bue Apis’, Cant. del Tab
Grappa Fiano, Antonellis

Grappa Greco di Tufo, Antonellis
Grappa Taurasi, Antonellis

Grappa Poli Monovitigno Traminer
Grappa Poli Monovitigno Pinot
Grappa Poli Monovitigno Merlot
Grappa Sarpa Poli

Grappa Berta Barriqg Mompra

Grappa Berta Barrig Giulia

Grappa Nonino Chardonnay

Grappa Nonino local

Grappa Nonino Moscato

Grappa Nonino Chard. Barrig

€. 3,00 al bicchiere
€. 6,00 al bicchiere
€. 6,50 al bicchiere
€. 3,00 al bicchiere
€. 3,00 al bicchiere
€. 4,00 al bicchiere
€. 4,00 al bicchiere
€. 4,00 al bicchiere
€. 4,00 al bicchiere
€. 3,50 al bicchiere
€. 4,00 al bicchiere
€. 4,00 al bicchiere
€. 4,00 al bicchiere
€. 4,00 al bicchiere
€. 4,00 al bicchiere

€. 4.25 al bicchiere




Grappa Nonino Riserva di annata
Acquavite d'Uva "Prime Uve Bianche”
Grappa “203" Barriq., Bonav. Maschio
Grappa Teroldego, Villa de Varda
Whisky Laphroig 10 anni

lack Daniel’s

Rum Havana 7 anni (Cuba)

Ron Barceld (Rep. Domenicana)

Rum Facapa 23 anni E.Negra (Guatemala)
Rum Appleton Estate (lamaica)
Cognac Courvoisieur Vs

Hennessy Fine Cognac

Brandy "Carlos |

Bas Armagnac Sermpe

Bas Armagnac Darticolongue

Wodka, Wibarova

€. 4,25 al bicchiere
€. 6,00 al bicchiere
€. 4,50 al bicchiere
€. 3,00 al bicchiere
€. 6,00 al bicchiere
€. 5,00 al bicchiere
€. 4,00 al bicchiere
€. 4,00 al bicchiere
£€.10,00 al bicchiere
€. 6,00 al bicchiere
€. 3,00 al bicchiere
€. 6,00 al bicchiere
€. 4,50 al bicchiere
€. 3,50 al bicchiere

£, 6,00 al bicchiere

€. 5,00 al bicchiere




Mocillo, E'Curti

Alambicco Rosso, Nurchito
Ruconcello, Petrone
Crema di Limone, Petrone

Limoncello, Villa Massa

Mirto verde

€. 3,50 al bicchiere

€. 2,00 al bicchiere
&, 2,00 al bicchiere
€. 2,00 al bicchiere

€. 2,50 al bicchiere

€, 2.00 al bicchiere




